piensaformocion

centro de formacion acreditado

Curso de alérgenos e intolerancias alimentarias

v'Hoteles

v'Bares . )
v'Restaurantes Si frabajas
v'Cafeterias con Comlda
v'Tiendas de alimentacion. _
v'Panaderias SIgue la
v'Pastelerias normartiva
v'Supermercados

v'Comedores escolares
v'Guarderias

v Empresas de catering
v Empresas de comida

Le ayudamos en todo lo necesario para adaptar su
establecimiento al reglamento europeo 1169/2011

Identificar las diferencias Saber comoaplicar el
01 entre alergias e 02 Reglamento Europeoa

intolerancias alimentarias. sunegocio

Evitar sanciones por Informar al cliente
03 incumplimientode la 04 segun normativa (carta,

normativa etiquetado..)

9 Curso Presencial &P 100% Bonificado
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